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Tesseire-Papillon cocktail

Boodschappenlijst
per 3 personen :

6 sinaasappels
Tesseire grenadine-
ananaassap

2 citroenen

Keukengerei :
citroenpers,

2 diepe borden,
lepel,

mes,

plank,
maatbeker,
longdrinkglazen
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Zoet citroencocktail

Dit heb je nodigper 3 personen :
6 sinaasappels - 1 citroen - 2 eetlepels Tesseire grenadine-100 ml ananassap
voor de versiering :%2 citroen-suiker-'2 citroen

Werkwijze:

Pers de sinaasappels (Opmerking : je kan ook sap uit dozen gebruiken.) & de citroen
uit.

Voeg de grenadinesiroop & het ananassap toe.

Meng dit & verdeel het over de glazen. Doe een ijsblokje in het glas.

Pers de halve citroen uit en giet het sap in een diep bord.
Doe de suiker in het andere diep bord.

Dompel het glas met de rand in het citroensap...

...en daarna in de suiker.

Was de citroen. Snijd er op de plank een mooie schijf van.
Snijd met het mes de schijf in van de rand tot het midden.
Versier het glas met de schijf ingesneden citroen en een rietje.




Plopsa chocokoe

Zet het keukengerei klaar: ;. .
I;ookpo’cI | Pak resi of ozo

outen lepe 3 repen chocoy
schaaltje om boter af te wegen pak bloe P
Potje om koekjes te verkruimeler 4 pak P,Omsmker
2 koffielepels 1 pak San’?'skoeken
N Uitsteekvormpjes SChOO'koekJ'::
eieren

aluminiumfolie
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Sinterklaas kapoentje

Boodschappenlijstje
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Plopsa chocokoeken

Dit heb je hodig:

48 g boter

55 g resi of 0z0
8g chocolade

Smelt frietvet. 69 g bloemsuiker

— j Werkwijze:

.. YVoeg van het vuur af chocolade 4x2 Plop koeken
E _toe en roer alles na enkele 4x2 Samson
minuten glad. Schoolkoekjes

Roer er de suiker,de boter het 1 €i (69 g)

ei en de verkruimelde koekjes @luminiumfolie
" onder.
W, _Vul uitsteekvormpjes met het
‘lMmengsel. Zet ze 1 uur in de
Bkoelkast. Ontvorm.
De koekjes in een gesloten doos op

een koele plaats bewaren.
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Een letter van banket

Boodschappenlijst:

1 pak bloem

1 pakje boter

1 pak suiker

6 eieren

citroenrasp van Baukje bij Aveve
1 pak zout

1 Zet het keukengerei klaar:

weegschaal

schaaltje om boter af te wegen

2 doosjes om bloem en suiker af te wegen
koffielepel

kom

bakplaat

taartrooster

paletmes

O, kom er eens kijken
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Een letter van
banket

Dit heb je nodig:

250 gram bloem

125 gram zachte boter

125 gram suiker

1ei

snuifje zout

1 koffielepel citroenrasp van Baukje (verkrijgbaar bij Aveve)

Werkwijze :

1 Verwarm de warmeluchtoven voor op 160°C

2 Weeg de bloem af.

3 Weeg de boter af.

4 Weeg de suiker af.

5 Maak een kruimelig deeg van de boter en de bloem.

6 Voeg suiker, zout, ei en citroenrasp toe.

7 Kneed het deeg goed.

8 Vet een bakplaat in.

9 Rol worstjes van het deeg. Vorm er op de bakplaat letters mee.
10 Bak ze 15 minuten.

11 Haal de koekjes van de bakplaat.Laat ze afkoelen op een rooster.
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