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aardbel-kiwi-water-ijsie

Potje om ei te splitsen
mixer met blender

Boodschappenijstie
Zet het keukengerei klaar: Voor 12 personen
Tupperware maatbeker 21 150 g aardbeien

*125 g frambogzen

alard:!apelmes *125g=1j2 cavaillon
plankje X
kookpot 100 g = 1 kjw;
o citruspers * 4 ci
Hardpatems mTI; :: le te B“q houten Iepel 'troenen.
war voor maken met o banden - 5 | jSDIOKjesvOrmpjes *1/2 1 water

Becosdonr. hcyen doosje om suiker af te wegen

*112 citroen
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citroen-appelsien - suiker -water

Dit heb je nodig:
Werkwijze voor 12 personen
Mix de aardbeien-frambozen- *150 g aardbeijen
“meloen & kiwi met het sap van 4 *125¢g frambozen

citroenen. Maak suikersiroop : Laat *125g =12 cavaillon
1/2 | water+ 1/2 kg suiker + 12va- 100 g = 1 kjyi

i nillestok + sap van 1/2 appelsien + *4 citroenen,

. _het sap van 1/2 citroen 10 minuten  * 1/2 1 water

zwaar doorkoken. Doe het gemixte *112 citroen

fruit & suikersiroop in een room- 12 kg suiker

ijsbereider. Meng, laat 45 minuten *1/2 Vanillestok

' draaien & giet in vormpjes voor 12 appelsien

--.-a'a;&ijslolly’s of een kan met deksel.

Plaats in de diepvries.

Dien ijskoud op in kleine glaasjes of schep bolletjes in een fluit-
glas..

()

[—/
Wi s

SINAASAPPEL CITROEN
SINAASAPPEL -
Lad peode Saweplogan I Ealjpends beweglogen

1

—

)
I:| = SN
"'Q,"n,q'| : 3 Aotk paiis,
wla® w.l! Gy —
An o —_—
SUIKER de wijivinges 13 hasivorsis an Bewesg:

Hangpszdipiratin acilove Rand ; Wlelne C
Hanceesfiguratie passfeve Rasd @ Randpaim
mRiT BEwER

SMOG ijssalon.. [4 ]



Duo Dessert chocolade-melk-koffie-ijsje

potje om ei los te kloppen/ Potje om ei
mixer met kloppers
houten lepel

Boodschappenjiisi
. _ Penlijstie
zet het keukengerei klaar: : m°kkaboontjes
klopper . koffie
aardappelmes/plankje . 1 Imelk
grote kookpot , Sleren
vork . 200 ml room
2 maatbekers dD.uo Dessert chocolage.
doos met deksel / ijsschep/potje voor w P u*dm.g

Suiker
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Duo Dessert chocolade-melk-koffie-ijsje

Dit heb je nodig:
* 47 g mokkaboon;

werkwijze *100 g koffieboomjes

Kook 600 ml melk met de room & * 600 ml melk

giet op de koffie. Laat 5' trekken. *3 eierdooiers

Zeef (?filter) *200 ml room

Kook terug op. Laat afkoeken tot *1 zakje Dyo Dessert
182°C Chocoladepudding

Maak met de mixer duo Dessert " 400 ml hoevemelk
Schocoladepudding met de melk, 250 9 suiker + 1 spe I

de suiker in een kom van 2I. Splits Suiker Piepel

de eieren. Voeg eierdooiers & de
room bij de pudding. Draai de
pudding met de Philips Delizia
duo roomijshereider. Schaaf de

mokkaboontjes & doe ze na 15 minuten in de ijsbereider
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