
Sinds eind september ’96 komt de klas van mijn dochter (MPI type I)   
met juf Kathy 1x per maand bij mij thuis koken. 
Als proefkonijntjes maakten ze Indische cocktail.  
We vertelden over fruit en maakten fruitsla. 
Van de overschot brouwde ik een pompelmoes -mandarijncocktail 
(www.100ideeen.be) 
 

Indische cocktail 
Dit heb je nodig : 
 
Keukengerei : citroenpers, 2 diepe borden, lepel, mes, plank, maatbeker 
 
voor de versiering : 
limoen-suiker 
 
per persoon : 
  50 ml ananassap uit dozen                          
150 ml sap van  
5 mandarijntjes of 5 clementijntjes                                              
  
 
1 hoog glas of longdrinkglas 
 
 
 
 
 
Werkwijze: 
 
Pers de halve limoen uit  
en giet het sap in een diep bord. 
 
 
Doe de suiker in het andere diep bord. 
 
Dompel het glas met de rand in het 
limoensap... 
...en daarna in de suiker. 

 
 

 



Pers  de mandarijntjes of clementijntjes uit.  
Giet het sap  (1500 ml voor 10 personen)  
in een maatbeker van 2l. 
Voeg 500 ml ananassap toe en zet  de gesloten maatbeker in de koelkast  
 
 
 
 
Was de limoen. Snijd er op de plank een mooie 
schijf van. 
Snijd met het mes de schijf in van de rand tot het 
midden. 

Versier het glas met de schijf ingesneden  limoen en een rietje.  
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