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Tesseire-Papillon cocktail

Boodschappenlijst 
per 3 personen :  
6 sinaasappels   
Tesseire grenadine- 
ananaassap
2 citroenen  
 
Keukengerei :  
citroenpers, 
 2 diepe borden,  
lepel,  
mes,  
plank,  
maatbeker,  
longdrinkglazen
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Zoet citroencocktail

Dit heb je nodigper 3 personen :  
6 sinaasappels  - 1 citroen  - 2 eetlepels  Tesseire grenadine-100 ml ananassap
voor de versiering :½  citroen-suiker-½ citroen
 
Werkwijze:
Pers  de sinaasappels (Opmerking : je kan ook sap uit dozen gebruiken.) & de citroen 
uit.
 Voeg de grenadinesiroop & het ananassap toe. 
Meng  dit & verdeel  het over de glazen. Doe een ijsblokje in het glas. 

Pers de halve citroen uit en giet het sap in een diep bord.
Doe de suiker in het andere diep bord.
Dompel het glas met de rand in het citroensap...
...en daarna in de suiker.

Was de citroen. Snijd er op de plank een mooie schijf van.
Snijd met het mes de schijf in van de rand tot het midden.
Versier het glas met de schijf ingesneden citroen en een rietje.
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Kellogg’s rice krispies-TOBLERONErotsjes 
Boodschappen
resi of ozo
TOBLERONE chocolade
 bloemsuiker
kellogg’s rice krispies
aluminiumfolie
 
 
Keukengerei 
kookpot 
houten lepel 
schaaltje om boter af te wegen 
Potje om koekjes te verkruimelen 
2 koffielepels 
Uitsteekvormpjes
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Kellogg’s rice krispies-TOBLERONEhartjes 
Benodigdheden :
75g resi of ozo
100g TOBLERONE chocolade
50g bloemsuiker
100g kellogg’s rice krispies
aluminiumfolie

Werkwijze :


